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Kral Steffanus ist ein renommiertes, dsterreichisches Wein-
gut fiir anspruchsvolle Kunden, die Weine mit Geschichte
schitzen. Der Eigentiimer ist der erste Slowake, der Wein-

garten im Burgenland erworben hat. Sein Sitz ist eine
historische Residenz in Rust, deren Wurzeln bis in das 16.

Jahrhundert zuriickgehen und als UNESCO Weltkulturerbe

anerkannt ist.

Kral Steffanus je vysoko hodnotené kvalitné rakiiske vino pre
ndarocnych klientov, ktori ocenia vino s pribehom. Je to pribeh
vindra, ktory ako prvy Slovdk nadobudol vinice v rakiiskej
vindrskej oblasti Burgenland. Jeho sidlom sa stala historickd
rodinnd rezidencia v meste Rust, ktord je ndrodnou kultiirnou
pamiatkou UNESCO zo 16. storocia.

Kral Steffanus is a highly ranked fine Austrian wine for
demanding clients who appreciate wine with a story: it is
owned by the first Slovak to acquire vineyards in the Austrian
wine region of Burgenland and is associated with a period
family residence in Rust, which dates from the 16th century
and has been recognized as a UNESCO cultural heritage
monument.

Stefan Zehetbauer Pavol Kral
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Die Geschichte von Kral Steffanus

Es war einmal ein Weinbauer namens Georg Zehetbauer,
der den Familienbetrieb griindete, auf den die folgenden
Generationen aufbauen konnten. Die erste Aufzeichnung
dariiber stammt von 1705. Seine Nachkommen sind nun
bereits in der 10. Generation und bauen seit 1850 in den
selben Kellern Wein aus wie damals. Der Betrieb wurde
bestaindig modernisiert und die Weingéirten erweitert, um
immer hochste Qualitét erzeugen zu konnen.

Das Griindungsjahr hat eine Parallele zu heute: Der 17.05. war
der Tag, als der slowakische Weinliebhaber Pavol Kral 2009
den erfahrenen Winzer Stefan Zehetbauer kennengelernt hat.
Die Beiden beschlossen, eine Kollektion hochwertiger Weine
unter dem Namen Kral Steffanus ins Leben zu rufen.

Der Name war eine symbolische Kombination aus dem
Nachnamen Kral (bedeutet ,Konig® auf deutsch) und dem
Vornamen von Herrn Zehetbauer. Gleichzeitig ist die Marke
auch eine Hommage an den heiligen Stefan, Konig von
Ungarn, unter dem Slowaken und Osterreicher lange Zeit
Seite an Seite lebten.

7 Elemente, die Burgenlands Weine einzigartig machen

7 faktorov jedinecnosti vin z Burgenlandu
7 factors of uniqueness in the wines of Burgenland
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Pribeh Kral Steffanus

Kde bolo, tam bolo, v roku 1705 bola prvd zmienka o rodinnom
vinohrade St. Zehetbauer, zaloZenom Georgom Zehetbauerom,
ktory poloZil zdkladny kamer pre nasledujiice generdcie. Jeho
prapravauk Stefan Zehetbauer vyrdba vino v tych istych
pivniciach, ktoré sa pouzivajii od roku 1850, a udrzuje tak
ako 10. generdcia nasu tradiciu, buduje a modernizuje nielen
vinohrad, ale aj vyrobu, ktord produkuje a vyrdba len tie
najlepsie vina.

Do doby sticasnej sa rok zaloZenia vinohradu premieta do dria
17. mdja 2009, kedy sa stretol milovnik vina, Slovik Pavol Krdl,
so skiisenym vindrom, Rakiisanom Stefanom Zehetbauerom,
aby spolocne zaloZili novii kolekciu vin znacky Kral Steffanus.

Znacka vznikla symbolickym spojenim priezviska Krdl
s menom Stefan. Zdroven md ndzov aj dalSiu symboliku - Svity
kral Stefan 1. alebo Stefan Velky bol prvym krdlom Uhorska
v dobe, kedy este Slovensko a Rakiisko patrili pod rovnakii
monarchiu.

The story of Kral Steffanus

Once upon a time there was a winemaker called Georg
Zehetbauer, who established a family winemaking firm that
would continue for generations. The first written record of
his estates dates from 1705. His descendants have kept up the
family tradition of winemaking in the same cellars since 1850
and it is now in its 10th generation. At the same time they
have built up and developed both their vineyards and their
production facilities so that their wine is always of the highest
quality.

The year of the first foundation has a modern parallel in the
date '17.05', which was the date in 2009 when a Slovakian wine
lover, Pavol Krdl, met the experienced Austrian professional
winemaker, Stefan Zehetbauer, and the two decided to
cooperate to create a collection of fine wines under the name
Kral Steffanus.

The brand was designed to make a symbolic combination of the
surname Kral (the Slovak word for king) and the first name of
Mr. Zehetbauer. This combination is also a symbolic reference
to St. Stephen, the founder of the Kingdom of Hungary,
a kingdom in which Slovaks and Austrians also lived side by
side.



KLIMA

Die besondere geografische Lage Osterreichs ist der wichtigste
Faktor fiir die einzigartige Qualitit seiner Weine. Osterreich
liegt zwar auf etwa dem selben Breitengrad wie Burgund, aber
die Temperaturunterschiede sind viel grofier. Warme, sonnige
Sommer- und Herbsttage mit nérdlich-kiihlen Nachten tragen
hier zur Entwicklung von frischen, aromatischen Weinen mit
gutem Korper und feinem Charakter bei. Nirgends sonst auf
der Welt schmecken dichte Weine so leichtfiiflig, nirgends
sonst sind frische Weine so kompakt.

Das spezifische Mikroklima der Region Leithaberg, zwischen
dem Leithagebirge und dem Neusiedler See, hat ebenfalls einen
groflen Einfluss auf unsere Weingdrten, die alle am Ruster
Hohenzug liegen.

Podnebie

Najdélezitejsim faktorom, ktory vplyva na jedinecnost rakiiskych vin, je
geografickd poloha krajiny. Rakiisko md sice takmer rovnakii zemepisnii
Sirku ako Burgundsko, teplotné rozdiely sii tu vSak vyraznejsie. Teplé
letné slnecné dni a chladné jesenné noci prispievajii k vzniku svieZich
aromatickych vin plnej chuti a jemného charakteru. Nikde inde
na svete nechutia plné vina svieZejsie a svieze vina lahodnejsie. Na
nase vinohrady v oblasti Ruster Hohenzug md nezamenitelny vplyv

Neusiedlerské jazero a jeho Specidlna mikroklima.

Climate

The most important factor determining the unique character of
Austrian wines is the geographical location of the country. Austria
is at the same latitude as Burgundy in France but the differences in
temperature are greater. Hot, sunny summer days and cold autumn
nights help the creation of fresh, aromatic full-bodied wines with a fine
character. No other part of the world can produce such lively full-bodied
wines and such richtasting crisp and refreshing wines. The very specific
microclimate of the Lake Neusiedl region has also had an unmistakable

influence on our vineyards in the area of Ruster Hohenzug.

R2

Odporucané pokrmy
Klasické vipravy ryb,
rozlicné zeleninové Saldty,
korenisté lahké jedld

Vinifikdcia
Klasicky, kvasenie v nerezovom
tanku

Recommended dishes

Traditional fish recipes,

various vegetable salads
and spicy snacks

Vinification
Standard, fermentation
in a stainless steel tank

R2

(Rizling viassky, Rizling rynsky) ~ (Welschriesling, Riesling)

Speisenempfehlungen

Traditionelle Fischgerichte,

verschiedene Salate und

- wiirzige Snacks

Vinifikation
Klassisch, Vergirung
im Edelstahltank

Genieflen Sie die Frische mit jedem Schluck
Vychutnajte si svieZost kazdym duskom

Enjoy the freshness with every sip
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DIE REBSORTEN

Blaufrankisch Welschriesling
Cabernet Franc Gewilirztraminer
Merlot Pinot Blanc
Riesling Griiner Veltliner

Die echten Schitze sind Osterreichs alte, heimische Rebsorten
mit den Aushédngeschildern Blaufrankisch und Griiner
Veltliner an der Spitze. Diese haben wiederholt internationale
Preise gewonnen und werden von einflussreichen Kritikern
und Gourmet Magazinen zu den wichtigsten Weinen der Welt
gezahlt.

Odrody

Frankovka modrd (Blaufrinkisch)

Cabernet Franc

Merlot

Rizling rynsky (Rheinriesling)

Rizling vlassky (Welschriesling)

Tramin Cerveny (Gewiirztraminer)

Rulandské biele (Pinot Blanc - Weissburgunder)
Veltlin zeleny (Griiner Veltliner)

Skutocnym pokladom sii viak staré, domestikované odrody vinica
na cele s Veltlinom zelenym a Frankovkou modrou. Rakiiske velké Velt-
liny zoZali mnohé medzindrodné ocenenia, vplyvni kritici a gourmet
magaziny ich dnes povaZujii za jednu z najdoéleZitejsich odrod bielych
vin na svete.

Grape varieties

Blaufrinkisch
Cabernet Franc
Merlot

Riesling
Welschriesling
Gewiirztraminer
Pinot Blanc
Griiner Veltliner

The real treasures, however, are the old domesticated grape varieties
led by Griiner Veltliner and Blaufrinkisch. Austrian Veltliners have
repeatedly received several international awards and are considered
by influential critics and gourmet magazines to be amongst the most
important white wines in the world.

7 Elemente, die Burgenlands Weine einzigartig machen

7 faktorov jedinecnosti vin z Burgenlandu
7 factors of uniqueness in the wines of Burgenland

Pinot Bl

(Rulandské biele)

So Ziarivou Zltou farbou a jemnymi
odleskami animujiicej zelenej Vim
Pinot Blanc pripravi krdsny pozitok
z pitia. Jeho svieZe ovocné tény

su doplnené typickou vlastnostou
tejto odrody - viasskymi orechmi

a mandlami. Plnostihle telo sa
prezentuje svieZo, jemnd mineralita
a vyvizené kyselinky ho predurcujii
ako skvelého spolo¢nika aj k lahkym
pokrmom.

With its bright yellow color and soft,
stimulating green reflections, the Pinot
Blanc promises you a beautiful drinking
experience. Its fresh fruity tones are
balanced by the typical characteristics
of this grape - the full fragrance of
almonds and walnuts. This full-bodied
Pinot Blanc is vivid and mineral with
balanced acidity - an excellent partner
for a light meal.

Odporicané pokrmy
Letné Saldty, hydinové jedld
a cestovinové pokrmy

Vinifikdcia
Kvasenie a ndsledné 4-mesacné
lezanie na jemnych kvasinkdch
v nerezovom tanku

- Recommended dishes
Summer salads, poultry and pasta dishes

Vinification
Fermentcftion followed by 4 months rest
on soft yeast in a stainless steel tank

Pinot Blané

(Pinot Blanc)

Intensives Gelb mit griinlichen
Reflexen versprechen bereits
ein tolles Trinkerlebnis.

Eine lebendige Séure und
mineralische Noten von

den vorherrschenden
Muschelkalkboden geben

dem Wein seine Eleganz.
Typisches, nussiges Bukett und
am Gaumen zartbitter nach
Mandeln und Walniissen.
Dieser vollmundige Pinot
Blanc ist ein exzellenter
Begleiter fiir ein leichtes

Essen.

Speisenempfehlungen
Sommerliche Salate, Gefliigelge-
richte und Pasta

Vinifikati

Vergiarung und 4 Monate Ausbau
auf der Feinhefe im Stahltank
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DAS LAND

Der Neusiedler See und seine Umgebung im Burgenland ist
ein wunderschones Naturparadies. Unsere Weingérten sind
allesamt am Ruster Hohenzug gelegen. Gleichzeitig ist die
Region auch fiir romantische Radtouren sehr beliebt.

Nach dem Klimaist der Boden einer der wichtigsten Faktoren, der
zum Geschmack unserer Weine beitrigt. Die unterschiedlichen
Bodentypen geben unseren Weinen Vielschichtigkeit und
Einzigartigkeit.

Die Ried Sinner besteht in der obersten Bodenschicht aus
sandigem Lehm, der unseren Reben Kraft gibt. Darunter
befindet sich ein hoher Anteil an Kalkstein, sogenannter
Muschelkalk, der den Weinen Frucht und Ausdruck gibt. Ein
dhnliches Profil findet sich in der Ruster Ried Oberer Wald,
wo ein neuer Weingarten von Kral Steffanus entsteht. Auf den
Nachbarrieden vom Sinner, Steinberg und Goldberg, dominiert
dagegen Glimmerschiefer, dessen Konzentration durch alle
Bodenschichten einzigartig ist im Burgenland.

Krajina

Burgenland je prirodny raj na Neusiedlerskom jazere. Nase vinice sa na-
chddzajui v oblasti Ruster Hohenzug medzi romantickymi cyklistickymi
trasami.

K rozmanitosti nasich vin prispieva okrem podnebia predovsetkym
pbda. Roznorodé Struktiiry pod nasich vinic ddvajii vinam jedinecnost
a komplexnost. Hornd tretina pozostdva z piescitej hlinitej pody, ktord
ddava vinu silu. Stredom prechddza vdpencovd vrstva spodnej pody, ktord
doddva vinam ovocnii prichut. Spodnii tretinu podneho profilu tvori
Cernozem, ktord ddva réve bohatost. Takiito pédnu Struktiiru ndjdeme aj
v oblasti Unterer Sinner. V Goldbergu prevldda bridlicové podloZie.

The land

Lake Neusiedl and its environs in Burgenland, Austria are
a wonderful natural paradise; our vineyards are situated here in the
Ruster Hohenzug, an area that is popular for romantic bicycle trips.
After the climate, the soil is one of the most important factors that
contribute to the diverse charms of our wines. The varied structure of the
soil enriches the wines with complexity and singularity. The top third of
the ground consists of sandy loam soil, which gives the vine its strength.
The middle layer is limestone subsoil and this enriches the vine with
its fruity flavor. The lowest soil layer contains black soil adding to the
richness of the vine. This kind of soil structure is found in the Unterer
Sinner area. In Goldberg, slate subsoil prevails.
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KULTUR

Wein ist seit mehr als zwei Jahrtausenden ein Teil der
osterreichischen Kultur. Auch heute noch gehéren romische
Kelleranlagen, mittelalterliche Dérfer und barocke Kloster und
Schldsser zum Bild unserer Weinbaugebiete.

Das Weingut Kral Steffanus befindet sich in der Freistadt Rust,
das erste Mal urkundlich erwihnt im Jahr 1317.

Die dynamischen Winzer und Weingiiter bauen heute auf
diesen Wurzeln auf. Dies hat es ihnen moglich gemacht, heute
einige der besten Weine der Welt zu vinifizieren. Diese Dynamik
spiegelt sich aber nicht nur in herausragenden Weinen wider,
sondern auch in einem Boom neuer Architektur, mit der
zahlreiche Weingiiter internationale Aufmerksamkeit erringen
konnten.

Kultura

Vino je sucastou rakiiskej kultiiry uz viac ako dve tisicro¢ia. Obraz sii-
Casnych vindrskych oblasti dotvdrajii aj dnes pivnice z dob rimskeho
osidlenia, stredoveké dediny, barokové kldstory a zdmky, ktoré patria
k miestnemu koloritu.

Sidlo nasho vindrstva je v meste Freistadt Rust, ktorého prvé pisomnos-
ti pochddzajii z roku 1317. Na tychto zdkladnych kamerioch formuijii
dynamicki vindri a vindrstva sucasni vindrsku kultiiru. Prdve ich zd-
sluhou sa rakiiske vina pozdvihli na novi kvalitativau svetovii tiroven.
Tdto obroda sa neprejavuje len vo vynikajiicich vinach, ale aj v boome
novej vindrskej architektiiry, ktord si ziskala medzindrodnii pozornost
a renomé.

Culture

Wine has been a part of Austrian culture for more than 2 millennia.
The scenic look of the wine region still includes cellars from the time of
Roman settlements, medieval villages, baroque monasteries and castles,
which all find their place in the local harmony.

The Kral Steffanus winery is based in the Free City of Rust, which first
appeared in written records in the year 1317.

Contemporary winemaking culture builds on these foundations under
the leadership of dynamic winemakers and wineries. This dynamically
continuing tradition has enabled Austrian winemaking to offer some of
the best wines in the world. This resurgence is manifest not only in the
excellent wines being produced, but also in a boom in modern wine-
making architecture, which has attracted international attention and

acclaim.

Rosea Delicata

(Frankovka Modrd, Merlot)

Odporicané pokrmy
Lahké pokrmy, saldtové a ovocné
kombindcie, lahké pokrmy z grilu

Vinifikdcia

Klasicky, kvasenie v nerezovom tanku

Recommended dishes
Various light dishes, vegetable and fruit
combinations, light grilled dishes

Vinification
Standard, fermentation
in a stainless steel tank

Rosea Delicata

(Blaufrankisch, Merlot)

Speisenempfehlungen
Leichte Gerichte und Vorspeisen,
Gemiuse und Frichte, leichte
Grillgerichte

Vinifikation
Klassisch, Vergiarung
im Edelstahltank

Ein Vergniigen an sommerlichen Tagen

Potesenie na letné dni

A delight on summer days

Sl
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DIE MENSCHEN

Die Osterreicher lieben gutes Essen, guten Wein und gute
Unterhaltung. Sie wissen, wie man das Leben genief3t und
haben hohe Qualititsanspriiche. Die meisten Weingiiter sind
eher klein und familiengefiihrt. Es gibt iiber 9000 davon. Oft
arbeitet und lebt die ganze Familie unter einem Dach. Die
Kunst des Weinmachens und die Leidenschaft dafiir wird von
Generation zu Generation weitergegeben. Die Rolle der Familie
ist bei den osterreichischen Weingiiter deutlich spiirbar.

2010 wurden die ersten eigenen Reben von Kral Steffanus
gepflanzt und 2015 wurde in Rust ein traditionelles Winzerhaus
gekauft und sorgsam renoviert. Dessen Wurzeln reichen bis
1737 zuriick und es steht unter UNESCO Denkmalschutz.

Ludia

Rakusania milujii dobré jedlo, dobré vino a radi sa zabdvajii. Skrdtka,
dokdzu si uzivat Zivot, a pokial ide o kvalitu, sii ndroéni. Vicsinu vindr-
skych firiem tvoria malé rodinné vindrstva, ktorych je viac ako 9 000.
Pod jednou strechou Zijii a pracujii celé rodiny, vdaka comu sa vindrske
umenie, skiisenosti i vdSeri pre vino odovzddva z generdcie na generd-
ciu. V rakiiskom vindrstve je stdle zretelnejsia tiloha rodiny.

V roku 2010 bol vysadeny prvy viastny vinohrad Kral Steffanus a nd-
sledne v roku 2015 bolo investované do tradicného vindrskeho domu,

postaveného v roku 1737 v meste Rust. Tdato nehnutelnost je chrdnenou
pamiatkou UNESCO.

People

Austrians love good food, good wine and good times. They know how to
enjoy life and they set high standards for quality. Most of the wine com-
panies are small, family-owned wineries, of which there are more than
9000. In many cases you can find a whole family living and working un-
der one roof so that the art and passion of wine making are passed down
from generation to generation. The role of the whole family throughout

the production process is highly visible in Austrian wineries.

In the year 2010 the first own vines were planted by Kral Steffanus and
in the year 2015 the brand invested in a traditional winemaking house
in the city of Rust, which dates back to 1737 and is a UNESCO heritage
monument.
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RESPEKT VOR DER NATUR

Osterreicher sind groffe Naturliebhaber und behandeln sie
mit duflerstem Respekt. Es tiberrascht nicht, dass es hier den
weltweit hochsten Anteil an nachhaltiger Landwirtschaft
gibt. Uber 16% der gesamten Landwirtschaft und 10% der
Weingirten werden nachhaltig bewirtschaftet. Dariiberhinaus
gibt es ein Verbot fiir den Anbau von gentechnisch veranderten
Pflanzen. Zwei Drittel der Weingiiter arbeiten nach dem Prinzip
der integrierten Produktion. Unsere Trauben werden dariiber
hinaus ausschliefllich per Hand geerntet.

Ucta k prirode

Rakusania st velkymi milovnikmi prirody, a preto k nej pristupujii
s maximdlnym respektom. Nie je prekvapujiice, Ze tdto krajina drzi
svetovy rekord v ekologickom hospoddreni. Celych 16 % polnohospoddr-
skej pody a cca 10 % plochy vinic sa obhospodaruje ekologicky. Navyse,
v rakuskom polnohospoddrstve je tiplne zakdzané pestovanie geneticky
modifikovanych rastlin. Zhruba dve tretiny vindrstiev hospoddria podla
principov integrovanej produkcie. Nasa uiroda hrozna sa este aj dnes
zberd rucne.

Respect for Nature

Austrians are big nature lovers and therefore they treat it with the gre-
atest respect. It is not surprising that this country is the world leader
in ecological agriculture. More than 16% of the agricultural land and
almost 10% of vineyards are farmed organically. Furthermore there
is a total ban on cultivating genetically modified plants. Roughly two-
thirds of wineries are managed according to the principles of integrated

production. We continue to harvest our grapes by hand.

INGENUUS

BARRIQUE




DAS ZUSAMMENSPIEL VON g Magnus MAGNUS ist der Konig
GROSSARTIGEM ESSEN UND (Merlt, Cabezpet Frano) - A — _MAGNUS je Kl

h

To najlepsie, éo poniikajii nase vinice. Das Beste, das unsere Weingarten

To je Magnus. Toto mimoriadne cuvée g g
v sebe sniibi eleganciu Merlotu z parcely bieten, gepaart mit Erfahrung und

Sinner so silou a mohutnostou Cabernetu unerschiitterlicher Hingabe fur

Dank der Kombination aus Korper und Frische sind unsere
Weine auflergewohnlich gute Speisenbegleiter fiir fast jede
Kiiche. Sie bereichern eine grofie Bandbreite an Kiichen und
Kochstilen, von mitteleuropéischer Kiiche tiber mediterran zu R BB e s o o ) _
asiatisch, von traditioneller Kiiche bis zu molekular. Natiirlich skusenostami @ odbornostou aj pdn Frank Qualitét. Das ist Magnus. Diese N . >
haben 6§terreichische Weine ihre Wurzeln in den tollen Smulders MW, V pohdri sjta rubinovd einzigartige Cuvée vereint in sich : s s e
Kiichen Osterreichs selbst. farba s fialovymi zdbleskami. Intenzivny die Eleganz des Merlot aus der Ried . s : ' '

buket po tmavych bobuliach, prazenych ) .
arémach, lahky dotyk vanilky. Stavnata Sinner und die Kraft von Cabernet

Snubenle ]edla avina ovocnd chut, tmavé Ceresne, Cernice st Franc. Frank Smulders MW hat
harmonicky vyvizené s barikovymi ténmi

D A tiir die finale Version dieser Cuvée
kdvy a cokolddy. Vyraznejsie taniny vino

Nase vina st vdaka svojmu kompaktnému telu a sviezosti genidlnymi

sprievodcami pokrmov najrozli¢nejsich kuchdrskych Stylov a dopliajii podporuiit a prezradzajit velky potencidl sein Wissen und seine Erfahrung
skalu kuchyri celého sveta, od stredoeurdpskej kuchyne cez stredomor- na archivdciu. beigesteuert

skii az po dzijski, od etnickych $tylov ku kuchyni fusion. Samozrejme, — ) .
rakiiske vino md pevne zapustené korene aj vo velkolepej kulindrskej The best of what our vineyard offers. This Im Glas sehr dicht und rubinfarben,

tradicii Rakiiska. is Magnus. This unique cuvée combines in mit violetten Reflexen. Sehr

itself the elegance of Merlot from the plot . .
Sinner and the strength and robustness of intensives Bouquet nach dunklen
The merri age Of gre at f0 od and wine Cabernet Franc. The Mr. Frank Smulders Beeren und Rostaromen mit einem

MW contributed his experience and et dsimn Vel Tandh Saftig S
Thanks to its combination of full body and freshness, our wines are bril- knowledge to the final version of this

liant partners for dishes of various culinary styles. They complement cuvée. In the glass it holds a saturated Geschmack, dunkle Kirschen und

a wide range of cuisines from around the world; from central European , ruby color with purple f qshes. It has an Brombeeren sind harmonisch
intense bouquet of dark berries and roasted balanci it Hol h
flavorings, with a light touch of vanilla. ausbalanciert mit Holznoten nac

varieties, from ethnic styles all the way up to fusion cuisine. Of course, A juicy fruity taste of dark cherries and Kaffee und Schokolade. Prasentes
Austrian wines have their roots in the spectacular culinary traditions of blackberries are harmoniously balanced by

Austria itself. the barrique tones of coffee and chocolate.
Pronounced tannins show this wine has Relfeponten21al dieses Weines.

great potential for aging.

cuisine, through Mediterranean to Asian

Tannin zeugt von einem grofSartigen

e

N Re?:ammended’ dlshes E

e SRR Stavnaté vpravy z diviny a hovidzieho mdsa, = ““ Red.meat-and goMe.dishes, grilled _’;‘:_ Rotes Fleisch, Wﬂdgerl cﬁfé
grilované steaky, moutne dozrelc tvrde syry steaks, matured cheeses
S _ _-_;;Qﬁlégrgﬁtegliase

____ Vinification__ S - = I MAGNUS
Tj)lvtneik"ontfaloqana thacerdcia-a fermentdcia p— tempemfure “controlled maceration—— -:__-:x Kontrolherte Vergarung im Edelstahl= 1 I

3 - 4 tyzdne na Supkdch, bzologzcke odbiiravanie ~—and fermentation 34 weeks on peels, = tank 3-4 Wochen Maischestan d_ZEIt
kyselin, 12-mesacné zreme vnovych - bzologzcal degmdatzon of acids,

barikovych sudoch 12 months in new oak barrels

biologischer Saureabbau, 12 Monate -
v 3 " BARRIQUE
Ausbau in neuen Barriquefassern LTI

7 Elemente, die Burgenlands Weine einzigartig machen
7 faktorov jedinecnosti vin z Burgenlandu
7 factors of uniqueness in the wines of Burgenland



. Goldim Glas
. Zlatov pohdri.

~ Gold in the glass
INTERNATIONALE £ S e g e R - - =Sl
WEINPRAMIERUNGEN R

Unsere Weine nehmen Jahr fiir Jahr an prestigetrachtigen
Weinpramierungen teil und erreichen Hochstwertungen.

-

AWC Vienna

Der grofite, anerkannte Weinwettbewerb der Welt mit tiber
12.000 Weinen aus der ganzen Welt. Uber 1.800 Weingiiter
reichen hier ein. Die AWC Vienna ist bei der Européischen
Union offiziell registriert,um hochste Standards zu garantieren.
Eine Medaille in diesem prestigetriachtigen Wettbewerb ist ein
toller Erfolg.

Medzindrodné vinarske siitaze

Kazdorocne sa nase vina ziiéastriujii prestiznych medzindrodnych siita-
z1, kde ziskavajii tie najlepsie ocenenia.

AWC VIENNA

Najvicsia svetovd vindrska sutaz, kde sa rocne prihldsi viac ako
12 000 vin z celého sveta od 1800+ vindrstiev. AWC Vienna je oficidlne
registrovand Eurdpskou tiniou ako garancia znacenia tych najvalitnej-
Sich vin na svete. Ziskat medailu na tejto prestiznej stitaZi je absoliitny
uspech vindrstva.

International wine competitions

Our wines participate in a prestige wine competitions every year and
gaining the best scores.

AWC VIENNA

The world's largest wine contest where more than 12,000 wines from
around the world yearly compete about the best scores, delivered by
1800 + wineries. AWC Vienna is European Union officially registered
as a guarantee of the best quality wines in the world. To win a medal at
this a prestigious competition is a total success.

Weinpramierungen
Ocenenia
Valuation




Prickelnde Freude zu jeder Zeit
- Sumivé potesenie na kazdy okamih’
Sparkling pleasure at any time

Wir haben unser Sortiment auch um
Schaumweine erweitert, hergestellt
mit traditioneller Flaschengérung.
Echte Champagner Hefe, um der Qu-
alitdt Nachdruck zu verleihen und die
Verwendung von heimischen Sorten
stellen sicher, dass jedes Glas Freude
bereitet. Unsere Sekte sind nicht nur
ein wunderbarer Aperitif fiir heifSe
Sommertage, sie sind auch fantastis-
che Speisenbegleiter.

Nas sortiment sme rozsirili aj o skvelii po-
nuku sektov vyrdbanych tradi¢nou meto-
dou druhotného kvasenia vo flasi. Origindl
Champagne kvasinky, déraz na kvalitu
a typickd odrodovost sektov Vim kazdym
pohdrikom prindsajii skvely zdzitok. Nase
sekty Vam sprijemnia teplé letné dni nielen
ako aperitiv, ale fantasticky sa hodia ako
spoloénik k vybranym jedldm.

We have expanded our offer with a range of
sparkling wines produced according to the
traditional method of second fermentation
in the bottle. Authentic Champagne yeast,
an emphasis on quality and the use of local
grape varieties ensure great joy with every
glass. Our sekts are not just a delightful
aperitif for hot summer day, but can also be

served as fantastic companions to selected
dishes.

L
-

Griiner Veltliner Brut -

Griiner Veltliner Sekt
(Sekt z odrody Veltlinske zelené)
" (Sparkling wine of variety Griiner Veltliner)

_{

,f . Ein Sekt in funkelndem Gelb, kna_glkh
i \ ger Geschmack nach’ Apfel begleitet
¥ 1 von typisch wiirzigen Aromen. FlQ-_
} . rale und exotische Noten, unterstiitzt

~et
von einer versplelten Séaure. =

Dosage
Trockenbeerenauslese und Full Do—f-
sage nach eigener Rezeptur

et LI = P

ey |

Speisenempfehlung
Leichte Salate, leichte Gefligel-
gerichte, ideal als Aperitif ?3

Sekt animujiicej zltej farby. Tény delikdtneho
jablka a charakteristické biele korenisté
aromy. V pohdri sa kombmu]u flordlne
a exotické chute
podporované hravou kyselinkou.

Dosage
Suchy bobulovy zber a tirazny likér
vlastnej receptiiry

- Odporiicané pokrmy
Letné Saldty, lahké hydinové pokrmy,
idedlny ako aperitiv

A sekt with a sparkling yellow color,
a crisp delicate white apple taste
accompanied by a typical spicy
aroma. In the glass, the floral and
the exotic flavors combine together
and are supported by the playful

acidity that follows.
Dosage
STEFFANUS x Dried berry selection and liqueur
- de tirage made to our own recipe

Recommended dishes
Light salads, light poultry dishes,
ideal as an aperitif

GRUNER VELTLINER
BRUT

METHODE TRADITIONNELLE

o

= UPp1gg gold gelbe Fa:rbe, ﬂoraigsfuqﬁ)gt nach S@mmer— _
TS bluriién, angenehme thrusnoten gru tlger_ Gésch = : :

Welschrze.slmg Brut a0
g .
¢ Welschriesling Sekt < 'xﬁf
S el (Sekt z odrody Rizling viassky) 1 g5 '1.::,.1{:.':4
Z - "I_‘-_:(Sparkling wine of variety Welschriesling) & ‘fﬁb‘

- - S -K‘ e
e Trockenbeerenauslese und Full.—-‘Dosage ngch el-gene,p. &

o e NI .
P e e Spezsenempfelglungen
Idea% fur lelchte Geﬂugelgerlchte Meeresfruchte oder

F = ;- als Aperitrf \

Al

&

Svieza zlatozltd far,ba, vo voni pretkava]uceﬂaralne arémy
s voriou letnych kvetoy: sprevadzane citrusovymi tonmi. Ovocnd
. chut's jemnou exotikou manga a vanilky. Skveld harménia

g 3 = chutia ]emnych kyseliniek.
: Dos_age
Tirazny likér viastnej receptiiry s botrytickym vyberom
- z odrody Samling
Odporiicané pokrmy

Vyborné v kombindcii s hydinovymi jedlami, pokrmy
z kérovcov alebo ako aperitiv

A lush golden yellow color with an aroma of embedded
floral flavors like a-bouquet

of summer flowers, accompanied by citrus tones. A fruity
S = ' taste includes subtle,

exotic mange and vanilla notes. A great harmiony

of flavors and fine acids.

- ~ “Dosage
The liqueur de tirage is made to our own recipe with
botrytized grapes from the Simling variety

STEFFANUS

~ Recommended dishes ¥
Ideal for light poultry WELSCHRIESLING
_dishes, seafood dishes -

or.as an aperitif METHODE TRADITIONNELLE




KRAL
STEFFANUS

In diesen exklusiven Geschenksets erhalten
Sie einen Wein Threr Wahl zusammen mit
handgemachten Pralinen, gefiillt mit unse-
ren eigenen Weinen. Eine unwiderstehliche
Kombination fantastischer Aromen. Das
Zusammenspiel feiner Schokolade aus Hon-
duras und exquisitem Weingeschmack lasst
niemanden kalt. Ein himmlischer Genuss,
wenn die Pralinen im Mund schmelzen. Die
Geschenksets sind limitierte Editionen, die es
nur fiir Kral Steffanus gibt. Die Pralinen wur-
den tiber mehrere Jahre hinweg entwickelt,
um die optimale Kombination aus Wein und
Schokolade herauszufinden.

Exkluzivne darcekové balenie, v ktorom ndjdete
nase vino podla vyberu a rucne vyrobené pralin-
ky z vina nasich vinic. Neodolatelnd kombindcia
lahodnych chuti, kde sa prelina krehkd ¢okoldda
z Hondurasu a dokonald chut vina, ktord nikoho
nenechd chladnym. Pralinka sa jemne rozpista,
a tak vytvdra hotové nebicko v tstach.
Darcekové balenie je limitovand edicia, ktord
bola vytvorend iba pre znacku Kral Steffanus.
Origindlne pralinky pre tento set sa vyvijali nie-
kolko rokov, aby sa doladilo to najlepsie sniibenie
vina a cokolddy.

In this exclusive gift set you will find our wine
of your choice and pralines hand made from our
vineyard wine. Irresistible combination of lus-
cious tastes, where the delicate chocolate from
Honduras meets the exquisite taste of wine, will
not leave anyone cold. Praline smoothly melts
and so creates a complete heaven for tastebuds.
The gift set is a limited edition, which was cre-
ated only for Kral Steffanus brand. The original
pralines have been developed for several years
in order to achieve the best wine and chocolate
combination.

Premium

« Eine Flasche Wein aus dem Sortiment Kral Steffanus (gilt nicht fiir Magnus und
Jubildumsrebe)

o Pralinen mit Fillung aus Rotwein (Magnus) oder Siiflwein (Jubildumsrebe)
(100g Packung mit 3 Monaten Haltbarkeit)

« Jedno vino zo sortimentu Kral Steffanus
(neplati pre Magnus a Jubildumsrebe)

o Pralinky s ndpliiou z cerveného vina Magnus alebo dezertného vina Jubildumsrebe
podla vyberu vina (100g balenie s trvanlivostou 3 mesiace)

o A bottle of Kral Steffanus wine
( does not apply to Magnus and Jubildumsrebe)

o Magnus red wine or Jubildumsrebe dessert wine filled pralines depending on the
wine choice (100g pack with 3 months shelf life)

Elite

« Eine Flasche Magnus oder Jubildumsrebe
o Pralinen mit Fiillung aus Rotwein (Magnus) oder Stiflwein (Jubildumsrebe)
(100g Packung mit 3 Monaten Haltbarkeit)

o Vino Magnus alebo Jubildumsrebe
Pralinky s ndplfiou z cerveného vina Magnus a dezertného vina Jubildumsrebe
podla vyberu vina (100g balenie s trvanlivostou 3 mesiace)

o A bottle of Magnus or Jubildumsrebe
Ingennus red wine or Jubildumsrebe dessert wine filled pralines depending on the
wine choice (100g pack with 3 months shelf life)

Exclusive

« Eine Flasche Sekt aus dem Sortiment Kral Steffanus

o Pralinen mit Fiillung aus Rotwein (Magnus) und Siifiwein (Jubildumsrebe)
(2x 100 g Packung mit 3 Monaten Haltbarkeit)

« ChocoChips 180g (Chips aus Bitter- und Milchschokolade mit verschiedenen

Zutaten)

o Sekt zo sortimentu Kral Steffanus

o Pralinky s napliiou z cerveného vina Magnus a dezertného vina Jubildumsrebe
podla vyberu vina (2x 100g balenie s trvanlivostou 3 mesiace)

ChocoChips 180g (Cipsy z horkej a mliecnej cokolddy s réznymi prisadami)

o A bottle of sparkling wine from Kral Steffanus range
Magnus red wine or Jubildumsrebe dessert wine filled pralines depending on the
wine choice ( 2x 100g pack with 3 months shelf life)
o ChocoCrisps 180g
(crisps made of dark and milk chocolate with various ingredients)



Weingut Kral Steftanus

Das Gemeindehaus stammt ungefihr aus dem 15. oder 16. Jahrhundert
und von Anfang an war seine Geschichte mit Wein verkniipft. Einer der
Griinder von Kral Steffanus, Pavol Kral und seine Lebensgefahrtin Adriana
haben sich nach langer Uberlegung 2015 schliefilich fiir den Kauf des
Hauses entschieden. Ein historisches Winzerhaus in der Freistadt Rust, die
zum UNESCO Weltkulturerbe zahlt.

Die Weingdrten von Kral Steffanus befinden sich in der Nahe, allesamt
gelegen am Ruster Hohenzug, im Weinbaugebiet Burgenland. Nur wenige
Minuten mit dem Auto von der slowakischen Grenze entfernt, ist das
Burgenland wie der Himmel fiir Naturliebhaber, zusammen mit dem
Neusiedlersee und seinen wunderschénen Radwegen.

Das historische Winzerhaus befindet sich im romantischen Rust mitten
im Zentrum, direkt neben der wunderschonen alten Kirche, lediglich 45
Mintuen Autofahrt von Bratislava entfernt. Die Renovierung hatte ein
klares Ziel — Modernisierung bei gleichzeitigem Erhalt der historischen
Substanz und der Atmosphire.

Im Garten, genauer gesagt in der alten Scheune, wurde ein offener
Verkostraum mitsamt Kiiche neu gestaltet. Osterreich ist berithmt fiir seine
vielféltige Kiiche, die untrennbar mit dsterreichischem Wein verbunden ist.

Wie in jedem Weingut ist das Herzstiick natiirlich der Keller. Ein
wunderschon restauriertes Gewolbe, gefiillt mit Schétzen, die jeden Winzer
gliicklich machen wiirden. Barriquefasser fiillen den Raum und in ihnen
schlummert und reift Jahr fir Jahr das Beste, das Kral Steffanus zu bieten
hat: Der MAGNUS.

Da wir unseren Kunden immer bestes Service und Komfort bieten mochten,
haben wir nun auch die Pension Kral erofinet. Eine schone und moderne
Unterkunft im historischen Stadtkern von Rust.

S
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Vindrstvo Kral Steffanus

Mestiansky dom pochddza z obdobia 15. - 17. storo¢ia a uz od pociatku je prepojeny
s vinom. Spolumajitel znacky Kral Steffanus Pavol Krdl a jeho partnerka Adriana uz
dlho uvaZovali o investicii a konecne zaciatkom roku 2015 padlo rozhodnutie. Historickd
vindrska rezidencia v meste Freistadt Rust v Rakiisku je chrdnend pamiatka UNESCO.

Nase vinice sa nachddzajii vo vindrskej oblasti Burgenland - parcela Ruster Hohenzug, len
kiisok za hranicami Slovenska, medzi romantickymi cyklistickymi trasami. Burgenland je
prirodny raj na Neusiedlerskom jazere.

Historicky vindrsky dom sa nachddza priamo v centre romantického mestecka Rust vedla
krasneho kostola, len 45 miniit cesty autom z Bratislavy. Pri rekonstrukcii bola dand jasnd
vizia — modernizovat priestory s dorazom kladenym na zachovanie historickych ¢ft tejto
unikdtnej stavby.

Vonku na zdhrade, v byvalej stodole, bol vytvoreny priestor na ochutndvky vin a kulindrske
udalosti. Rakisko je presldvené svojou bohatou kuchyriou, ktord je neodmyslitelne
prepojend s vinom.

Ako v kazdom sprdvnom vindrskom dome, ndjdete aj u nds krdsne zrekonstruovanii vinnu
pivnicu ukryvajiicu poklady, ktoré by urcite potesili kazdého znalého vindra. Svoje Cestné
miesto tu majii rezervované barikové sudy plné zrejiiceho bohatstva viajkového cerveného
vina Kral Steffanus - MAGNUS.

Aby sme mohli poskytniit komfort najvyssej kvality nasim zdkaznikom, poniikame im
prijemné ubytovanie priamo v mestecku Rust - v nasom Pension Kral.

Kral Steffanus winery

Municipal house originates in 15th-16th century and from the very beginning it is connected
with wine. Co-founder of Kral Steffanus winery Pavol Krdl and his life partner Adriana
had been considering some investments for a long time and after 2015 decision was made.
Their choice was this historical wine residence in the Royal free city of Rust, which belongs
under UNESCO heritage sites.

Kral Steffanus vineyards are located nearby in Ruster Hohenzug area, wine district
Burgenland, just few minutes drive from Slovak boundaries. Burgenland is natural heaven
at lake Neusiedler area among lovely bicycle paths.

Historical wine residence is located right in the city centre of the romantic town Rust, next
to beautiful church, just 45 mins drive from Bratislava. There was clear vision given by
reconstruction - modernise the place and keep the unique historical features of the building.

In the garden, at the place of the former barn building a new culinary space was created
with emphasis for the wine tasting events. Austria is famous for its rich kitchen, which is
inseparably linked with wine.

As in the every wine house, also here you can find lovely renovated wine cellar, hiden
treasures, which would make happy every winemaker. Massive barrique barrels held their
place in this wine cellar, which are fully filled with the best of Kral Steffanus - MAGNUS.

As we want to offer high quality service and comfort for our customers, we are bringing
brand new Pension Kral, which offers nice accommodation in the historical city centre of
Rust.
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AUSTRIAN BOUTIQUE WINES

A | Pavol Kral, Conradplatz 5, Freistadt Rust 7071, Osterreich
+43 2685 23933, pavol@kral-steffanus.eu

SK | Martin Micic, Predmestska 85, Zilina 01001, Slovensko
+421 903 662 518, martin@kral-steffanus.eu

CZ | Michaela Kralova, Bysicky 14, Lysa nad Labem, 289 22,
Ceska republika
+420 603 814 830, michaela@kral-steffanus.eu

H | Kinga Aranyos, Pesti Barnabas utca 5, 9407 Sopron, Magyarorszag
+36 30 791 9960, pension@kral-steffanus.eu

www.kral-steffanus.eu
www.pensionkral.at




